
BUT GÉNIE BIOLOGIQUE (GB)

SCIENCES DE L'ALIMENT ET BIOTECHNOLOGIE
Compétence 5 Innover en science des aliments et boitechnologiques

UE 35 Concevoir

5 crédits ECTS

Pour plus d'informations : http://formations.univ-brest.fr



Chimie et biochimie appliquées aux bioproduits

Modalités de contrôle des connaissances

Session 1 ou session unique - Contrôle de connaissances
Nature de l'enseignement Modalité Nature Durée (min.) Coefficient Remarques
Travaux Pratiques CC Ecrit - devoir surveillé 15

Pour plus d'informations : http://formations.univ-brest.fr



Méthodes d'optimisation et de validation

Modalités de contrôle des connaissances

Session 1 ou session unique - Contrôle de connaissances
Nature de l'enseignement Modalité Nature Durée (min.) Coefficient Remarques
Travaux Pratiques CC Ecrit - devoir surveillé 8

Pour plus d'informations : http://formations.univ-brest.fr



SAÉ Concevoir des produits innovants

Modalités de contrôle des connaissances

Session 1 ou session unique - Contrôle de connaissances
Nature de l'enseignement Modalité Nature Durée (min.) Coefficient Remarques
Travaux Pratiques CC Ecrit - devoir surveillé 20

Pour plus d'informations : http://formations.univ-brest.fr


